BOUCHER, CHARCUTIER, TRAITEUR DEPUIS 1967

Guﬂlemmot

a Paques,
Le Chef cuisine...
Du 15 au 18 Avril

Apéritifs S ﬁﬁ:

rd
Ardoise de 24 CONAPES ...cceevieiririiiierie ettt 21,00
Plateau de 24 Mini Cocktails A réchQuUfer ...........cccveevieeiieciieniie e, 19,00
Saucisses COKEQIIS (2500) .vviiiiiiiiiirieiiieiiiieeiireeiiresiereierreesieessiesesessesssreesns 5,00
€ntrées
Feuilleté de Poques (Saumon en crolte) pour 5pers .......oovvveiviievieecnnnean, 25,00

Foie Gras de Canard "maison” (part de 60g) et sa compotée d'oignons ... 10,00
Saumon Fumé "maison" Label Rouge, origine Saumon d'€cosse (part de 100g) ..... 8,50

€scargots de Bourgogne "maison” (la douzaine) ........ccceerrerieenieenienieeieenn 8,90
Bouchée & la Reine au Ris de Veau (1a piece) .....ceecvveeieieciieenceeccieee e 6,00
1/2 Langouste "Bellevue” (1a pIBee) .....cceoereererieiriciieiie e eae e 25,00
Coquille de Saumon en "Bellevue" (Ia PIECe) ....cccevvviiiiiiiiciiciiiiccee 7.00
Coquille St-Jacques & Gratiner (la piece, 2 NOIX) .ooocveevvieiciecrire e, 8,00
Bouchée fruits de Mer et sa Noix de St-Jacques (la pidce) ....cceveveeeeieenunenee. 6,50
Boudin Blanc Nature, piéce de 140gr, Médaille 'Or 2010 (les 2 pigces) ........ 3,60
Boudin Blanc Truffé, piece de 140gr (les 2 pidees) ...oocverveeceerieiieeiieneene. 6,75
Plats

Poissons cuisinés : Prix a la part (Accompagnement : 1 légume) {

Lotte de Saumon entrelacés Sauce Chablis .........ooocevinnldliiL, 15,00
Marmite St-Jacques et Crevettes Sauce Champagne .........cccceeveeeneene a 14,00
Bar RO SAUCE NOIlIY PIOE  .oeiviieiieeieieecirieesreeeeieeesteeesreseeereessenaesereesssneesns 15,00
Viandes cuisinées : Prix & la part (Rccompagnement : 2 Iégumes)

Magret de Canard "cuit lentement" Sauce Foie Gras .........cccevvvenveeieienen. 15,00
Pomme Ris de Veau Pochée (réme de Morilles .........cccocveiieiiiiiiiinieninn, 17.00
Carré d'Agneau confit (3 cdtes) Creme PiNot NOIF ..o, 15,00

Desserts
Framboisier Maison et son Coulis de Fruits Rouges (Gateau 6/8 Pers.) ..... 20,00
Mignardises par 24 (ASSOTLIMENES) .....ecuverererriierierreereirerieerieseenreenrenieeieas 29,00
e www.guilleminot-traiteur.com commercial@guilleminot-traiteur.com

Brienne-le-Chéateau : 28 rue Jean Jaurés, 03 25 92 80 14
Troyes (Marché des Ecrevolles) : 6 av. des Tirverts, Pont-Ste-Marie, 03 25 46 75 80

* L'abus d'alcool est dangeureux pour la santé, a consormmer avec modération.

Création : Owlie Web



Gu'\\\$ l't Vente P”Vée pré-Paques

AVRIL

Agneau Entier découpé PRIX® re TotaL
Environ 20kg «Agneau de l'aube» découps et
mis sous vide. 2 Gigots + 2 Epaules + 26 Cétes

Ven 1 / doubles + Sauté m?ec Os (PoF\)trine d'agneau 31 9€ W €

Sam 2 remplacée par des merguez)

Dim 3

Lun 4 /q 1/2 Agneau découpé

Mar 5 Environ 10kg «Agneau de l'aube» découpé et 1 70€ o5 = €

Mer 6 mis sous vide.

Jeu7

Ven 8

2 = €
<am 9 Saumon Fumé maison @

i ’ éytr - ¢ les 500
Dim 10 Fumé cuvbio\s de Héytr - Coupé main £5 5009
Sous vide - DLC 18 jours 55e

Lun 11 = =
Mar 12 e kg
Mer 13 Foie Gras Canard mi-cuit maison
Bloc de 50049 - sous vide - DLC 42 jours @ = I
les 5009
Boudin Blanc Foie Gras
4 Boudins Blancs Natures 10€ = £
N + 4 Boudins Blancs Foie Gras
le kg
Meny
Jeu 14
Ven 15 GoUTand
Sam 16 Eoi
Dim 17 Ole Gr
Lun 18 \ as de Canrd Mai
et . Qison
Mar 19 sa Gelée Go
Mer 20 Urmande
Jeu 21 B —
Ven 22 ar Réﬁ S
Sam 23 Quce Noijjj
Dim 24 — Y Prat
Lun 25 C =
a »
22 e TAgneay (3 cstey)
réme pj .
Jeu 28 Efforitn e Pinot Nojr
Ven 29 euilleté ge p
Sam 30 Fo OMmes de terre
got haricots verts
Macarom: n
qac .
arons Noisetteg
SOCTETE S i naisinssme st  DATE DE RETRAXT % i
Nom & PRENOM: LIEU DE RETRAIT (cocHez ci-pessous) !
DANS NOS BOUTIQUES-TRAITEUR
ADRESSE! ...ooiiviniviiimivanusibisinisnivsnisnssius ivviiories [1 BRIENNE-LE-CHATEAU [1 TROYES
CP B N B e e R SUR NOS MARCHES
TEL. FoRTABLE: [] PINEY (marDI) [l BAR-SUR-SEINE (VenoRrenr)
: ) TROYES (Mercrent) ] ROMILLY-SUR-SEINE (Sawenr)
COURRTEL 3 sl v sl A et b iy [ VITRY-LE-F. tJeupi) [ BAR-SUR-AUBE (Sameni)
COMMANDEZ

) www.guilleminot-traiteur.com
commercial@guilleminot-traiteur.com

Brienne-le-Chateau : 28 rue Jean Jaurés, 03 2592 80 14
Troyes (Marché des Ecrevolles) : 6 av. des Tirverts, Pont-Ste-Marie, 03 25 46 75 80

* Labus d'alcool est dangeureux pour la santé, a consommer aviec modération.

Création : Owlie Web



