
Ardoise de 24 Canapés
Plateau de 24 Mini Cocktails à réchauffer
Saucisses Cocktails (250g)

Feuilleté de Pâques (Saumon en croûte) pour 5pers
Foie Gras de Canard "maison" (part de 60g) et sa compotée d’oignons
Saumon Fumé "maison" Label Rouge, origine Saumon d’Ecosse (part de 100g)
Escargots de Bourgogne "maison" Escargots de Bourgogne "maison" (la douzaine)
Bouchée à la Reine au Ris de Veau (la pièce)
1/2 Langouste "Bellevue" (la pièce)
Coquille de Saumon en "Bellevue" (la pièce)
Coquille St-Jacques à Gratiner (la pièce, 2 noix)
Bouchée Fruits de Mer et sa Noix de St-Jacques (la pièce)
Boudin Blanc Nature, pièce de 140gr, Médaille d’Or 2010 (les 2 pièces)
Boudin Blanc Boudin Blanc Truffé, pièce de 140gr (les 2 pièces) 

Lotte de Saumon entrelacés Sauce Chablis
Marmite St-Jacques et Crevettes Sauce Champagne
Bar Rôti Sauce Noilly Prat

Magret de Canard "cuit lentement" Sauce Foie Gras
Pomme Ris de Veau Pochée Crème de Morilles
Carré d’Agneau confit (3 côtes) Crème Pinot Noir

Framboisier Maison et son Coulis de Fruits Rouges (Gâteau 6/8 Pers.)Framboisier Maison et son Coulis de Fruits Rouges (Gâteau 6/8 Pers.)
Mignardises par 24 (Assortiments)
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Desserts

Plats

Entrées

Apéritifs

à Pâques, 
Le Chef cuisine...
Du 15 au 18 Avril



Vente Privéepré-Pâques
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les 500g

les 500g

le kg

le kg

38€

Menu

Foie Gras de Canard Maisonet sa Gelée Gourmande
Bar Rôti Sauce Noilly Prat
Carré d’Agneau (3 côtes)Crème Pinot NoirEffeuilleté de Pommes de terreFagot haricots verts
Fagot haricots verts

Macarons Noisettes

Agneau Entier découpé

1/2 Agneau découpé

Saumon Fumé maison

Boudin Blanc Foie Gras

Foie Gras Canard mi-cuit maison

Environ 20kg «Agneau de l’aube» découpé et 
mis sous vide. 2 Gigots + 2 Épaules + 26 Côtes
doubles + Sauté avec Os (Poitrine d’agneau 
remplacée par des merguez)

Environ 10kg «Agneau de l’aube» découpé et 
mis sous vide.

Fumé au bois de Hêytr - Coupé main
Sous vide - DLC 18 jours

4 Boudins Blancs Natures
+ 4 Boudins Blancs Foie Gras

Bloc de 500g - sous vide - DLC 42 jours

319€

170€

45€

10€

55€

29€
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