BOUCHER, CHARCUTIER, TRAITEUR DEPUIS 1967

9 Guilleminot

Raclette
Fondue
e Pierrade

e Plancha

e Choucroute
e Cassoulet
Paélla
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Nos Boutiques

\//’ Brienne : 03 25 92 80 14
W\ Troyes Ecrevolles : 03 25 46 75 80



Nos Raclettes

Sélection de charcuteries maison finement
coupées, accompagnée de différents
fromages a raclette.

conditionnement sous vide.

Raclette Quatro 30€

Pour 4 pers, avec 1 Bouteille
de vin blanc ou rosé offerte
e 4 TR. de jambon blanc maison

SR aEeTR e 4TR. de roulade pistachée maison

- ' — — e 4TR. de jambon sec pays

Q{ac[ette Taml[ e 50€ e 4TR. de viande des grisons
Pour 6 pers, avec 1 Bouteille de vin | * 4 TR.de pancetta

Blanc ou rosé offerte * 4TR.de rosette

* 6 TR. de jambon blanc maison * 4TR. de bacon maison

* 6 TR. de roulade pistachée maison * 350g de fromage raclette natu,re
. e 350g de fromage raclette fumée
* 6 TR. de jambon sec pays

* 6 TR. de viande des grisons * 300g de fromage morbier

* 6 TR. de pancetta

e 6 TR. de rosette

e 6 TR. de bacon maison

e 1 Saucisson Cuit Maison

e 1 cervelas maison tranché
* 500g de fromage raclette nature raclette

e 500g de fromage raclette fumée raclette a la moutarde

e 500g de fromage du Moment raclette a l'ail des ours
raclette fumée

raclette aux poivres
raclette aux fines herbes
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Disponible également

TTC, sous réserve de I'évolution des co(ts
des matieres premiéres, des salaires et de
la TVA

( N Offre valable jusqu'au 31/12/2024. Prix

e éaat&'qae



Fondue

Viandes de boeuf et de volaille coupées en cube.
Viandes origine France Label Rouge
Conditionnement sous vide.

Fondue Bouchere 38€
Pierrade 23 € Pour 6/8 personnes

Pour 4 personnes » 1kg de fondue de boeuf

4009 de pierrqde de boeuf | ° 1 kg de fondue de dinde
400g de pierrade de porc | ° 1 barquette de chapelure
400g de pierrade de dinde
300g de mayonnaise
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Plancha 41€ 4~

Pour 4/6 personnes

Pierrade & Planchea

300g d’émincé de magret de canard
300g de mayonnaise

e 300g d’émincé de boeuf . . ,
.. Assortiment de viandes finement
e 300g d’éminceé de porc tranchées.
* 300g d'{eminc{e de dinde Viandes origine France Label Rouge
e 300g d’émince de veau Conditionnement sous vide.
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Pierrade géante 54€

Pour 6/8 personnes

500g de pierrade de boeuf
500g de pierrade de porc
500g de pierrade de dinde
500g de pierrade de canard
500g de pierrade de poulet
500g de mayonnaise

1 Bouteille de vin rouge offerte




Gastronomie
en toute saison !

Choucroute Choucroute

de la Mer 18€ Garnie 9€
La portion avec sauce au La portion
champagne * choucroute cuite au champagne

e saucisse de Lorraine
¢ saucisse de Francfort

e choucroute

e saumon

« cabillaud e saucisse de Nuremberg

. crevettes e poitrine cuite W

e échine fumée

* moules e pomme de terre
Paella Cassoulet
Royale 13€ Royal 13€

La portion La portion
 poulet e haricots cassoulet
e travers de porc e canard confit

e Riz safrané

e Fruits de mer
» langoustine
e Chorizo

Couscous

Royal 13€ _
La portion E :l't.l

poitrine cuite
saucisson cuit
saucisse Toulouse

Joutes wos offres

e boeuf

e agneau f B, ‘E.
« poulet ‘.F"n

e merguez

e boulette -ﬁ-“"-'— .
e semoule-légumes




