
LE GEANT VERT 
Base AGNEAU entier 

SOIT environ 20kg 
   2 gigots entiers avec os (**)
+ 24 à 26 côtes 1ères 
+ 2 épaules entières avec os (**) 
+ 8 côtes doubles (baron)
+ 36 merguez Agneau/Bœuf (*)
+ 36 saucisses Agneau/Porc (*)
+ les Petits Os de découpe

Le Médium VERT 
Base 1/2 AGNEAU  
SOIT environ 10kg 

   1 gigot entier avec os (**)
+ 12 côtes 1ères 
+ 1 épaule entière avec os (**) 
+ 4 côtes doubles (baron)
+ 24 merguez Agneau/Bœuf (*)
+ 24 saucisses Agneau/Porc (*)
+ les Petits Os de découpe

Offres Spéciales AGNEAU DE L’AUBE

LE JUNIOR ROUGE
SOIT environ 4 kg 

   1 KG Côtes 1ères (6/7pièces)
+ 1 KG Brochettes dans l’Epaule
+ 1 KG merguez Agneau/Bœuf (*)
+ 1 KG saucisses Agneau/Porc (*)

Le Médium ROUGE
Base 1/2 AGNEAU  
SOIT environ 10kg 

   1 gigot entier avec os (**)
+ 12 côtes 1ères 
+ 1 épaule entière avec os (**) 
+ 4 côtes doubles (baron)
+ 24 merguez Agneau/Bœuf (*)
+ 24 saucisses Agneau/Porc (*)
+ les Petits Os de découpe

Offres Spéciales AGNEAU LABEL ROUGE

Découpé et mis sous vide pour conserver ou surgeler
(*) en remplacement du collier et de la poitrine
(**) Option pour Découpe complémentaire (+20€ Désossage des gigots et des Epaules) 

330€ 170€

60€

190€COMMANDE DES COLIS AGNEAU 
DU 24 MARS AU 1 AVRIL 

RETRAIT DES COLIS DU 3 AU 13 AVRIL 

Brienne le Château
03.25.92.80.14

Ecrevolles
03.25.46.75.80


