
Vendredi 13 et Samedi 14
Février 2026

Valentin
SAINT

guilleminot-traiteur.com

MENU
APHRODITE

PLATEAU
CUPIDON

2 PERSONNES

P A S S E Z  C O M M A N D E  
A V A N T  L E  L U N D I  9  F E V R I E R  –  M I D I
S u r  n o t r e  s i t e  :  G u i l l e m i n o t - t r a i t e u r . c o m
P a r  T é l é p h o n e  :  0 3  2 5  9 2  8 0  1 4

Brienne le Château
28 Rue Jean Jaurès
1 0 5 0 0  B r i e n n e  l e  C h â t e a u
Tél: 03 25 92 80 14
e m a i l :  c o m m e r c i a l @ g u i l l e m i n o t - t r a i t e u r . c o m

Pour retirer vos commandes

Troyes
Marché des Ecrevolles
6, av des Tirverts 10150 Pont Sainte-Marie 
Tél: 03 25 46 75 80
email: troyes@guilleminot-traiteur.com

Sur nos marchés
Vendredi: Bar-sur-Seine 
Samedi: Romilly-sur-Seine & Bar-sur-Aube
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2  x  W r a p s  d e  L é g u m e s  d e  S a i s o n
2  x  B r u s c h e t t a s  T o m a t e  S é c h é e / F r o m a g e  F r a i s
2  x  D ô m e s  F o i e  G r a s  d e  C a n a r d  F r a m b o i s e

2  x  M a c a r o n s  S a l é s
2  x  T r i a n g l e s  S a u m o n  F u m é  M a i s o n

2  x  N a v e t t e s  J a m b o n  B l a n c  E m m e n t a l

 

1  x  M i n i  C r o q u e - M o n s i e u r ( * )
1  x  M i n i  C r o q u e  M a d a m e  ( * )

2  x  M i n i  B u r g e r s  F e u i l l e t é s  ( * )
2  x  M i n i  M a r m i t e s  S t  J a c q u e s  

      S a u c e  C h a m p a g n e  ( * )   
2  x  M i n i  M a r m i t e s  B u t t e r n u t  

      E c l a t s  d e  F o i e  G r a s  P o ê l é  ( * )

 
2  x  M i g n a r d i s e s  S u c r é e s  F i n e s
2  x  M i n i  M a d e l e i n e s  F r a m b o i s e

2  x  M i n i  T i r a m i s u  A n a n a s
2  x  P e t i t s  C h o c o l a t s  F i n s

MENU APHRODITE PLATEAU CUPIDON
POUR 2 PERSONNES 

W r a p s  d e  L é g u m e s  d e  S a i s o n
B r u s c h e t t a  T o m a t e  S é c h é e  e t  F r o m a g e  F r a i s  

N a v e t t e  G a r n i e  J a m b o n  B l a n c  E m m e n t a l
M i n i  C a r o l i n e  P a r f a i t  F o i e  G r a s  d e  C a n a r d

 A s s i e t t e  S a l a d e  N o r d i q u e  
e t  s a  P e t i t e  S a u c e  A c i d u l é e

( S a l a d e  V e r t e  –  T o m a t e s  C e r i s e s  –  
S a u m o n  F u m é  -  B r o c h e t t e  d e  c r e v e t t e s  

e t  M é d a i l l o n  d e  L a n g o u s t e ,  
P e r l e  d e  C i t r o n  e t  m i n i  B l i n i s )

M e l o n  d e  P i n t a d e a u  F a r c i  a u  F o i e  G r a s  
S a u c e  M o r i l l e s ( * )

P o m m e s  d e  T e r r e  A n n a  ( * )  
+ F a g o t  d ’ H a r i c o t s  V e r t s  ( * )

V a r i a n t e  p o s s i b l e
F i l e t  d e  S a i n t  P i e r r e  S a u c e  C h a m p a g n e  

e t  s o n  R i s o t t o  p o i n t e s  d ’ A s p e r g e s  

 
 C œ u r  M o e l l e u x  C h o c o l a t  F r a m b o i s e

e t  s o n  C h o c o l a t  F i n

52€36€
pers

(*)  À RÉCHAUFFER (*)  À RÉCHAUFFER

MENU CHÉRUBIN

10€pers
Navette Jambon Blanc Emmental  

Petite Lasagne Bolognaise
Mousse au Chocolat


