Dimanche 31 mai

Ly L

la Maison Guilleminot

i\ W ‘i, Mise enbouche: ~
A

_ - Mini verrine de Foie Gra
de Canard Poélé et Patates Douces

"Entrée:
- Trilogie de la Mer autour de sa Rose
(Médaillon de Langouste
« Saumon Fumé Maison et Gambas)

Plat:

-Noix de Veau Cuisson lente,

Créme de Morilles et Légumes du Moment
Dessert: ) i
ceur du Patissier aux Fruits Rouges et son Macaron fruité
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